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1 Indledning

Original betjeningsvejledning

Denne vejledning er FKI Fast Food Tekniks original vejledning til Dampkoger modelserie CL-

Formal med vejledning

Denne vejledning har til formal at sikre korrekt installation, brug, handtering og vedligehold af Dampkoger.
Herefter kaldet apparatet.

\L.lj Vigtigt! Laes vejledningen grundigt igennem fgr brug og gem til senere brug.

Opbevaring af vejledning

Vejledningen skal opbevares sa den altid er let tilgeengelig for bruger og servicetekniker.

Kendskab til vejledning

Det er apparatets ejer’s forpligtelse at sikre, alle der skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere ap-
paratet har laest vejledningen, som minimum de dele af den, der er relevante for deres arbejde.

Derudover har alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere apparatet, pligt til selv at sgge
informationer i vejledningen.



1.1 Generelt

1.1.1 Produktbeskrivelse

Dampkogeren bestar af et vandkar med en hulrist og her over en glas beholder til pglserne. Karet fyldes
med rent vand og afgiver damp til pglserne som ligger over risten, hvorved der sker en skansom opvarm-
ning.

Dampkogerens formal og tilsigtet anvendelse
FKI dampkoger er beregnet til opvarmning og varmholdning af pglser uden at der sker en egentlig kogning
af produktet.

Advarsel om forudseeligt misbrug
Yderkaret skal til stadighed vaere fyldt med rent vand som daekker varmelegemet helt. Kontrollér dette

jeevnligt, da varmelegemet ikke taler t@rkogning.
Anvend aldrig eddike/salt eller lignende i vandet, da dette medfgrer gget korrosion.

Taend ALDRIG for udstyret uden fgrst have kontrolleret vandstanden i karet.



1.1.2 Fabrikant

FKI Fast Food Teknik a/s
Byghgjvej 5, Verninge
DK-5690 Tommerup
www.fki.dk

1.1.3  Maskinskilt
1.1.3.1 Typebetegnelse CL-

% CE
EAL

FKI
Fast Food Teknik a/s

Byghajve| 5 - DK-5690 Tommerup - Tel. +45 64 75 10 66 - www.fki.dk

1.1.4 Tekniske specifikationer og forbrug

1.1.4.1 Mal og veegt

Modelbetegnelse Bredde x dybde x hgjde Vgt ikg
CL 2530 275x240x 310 6 kg
CL 3050 260 x 425 x 310 8 kg
1.1.4.2  Effekt
Tilslutningsspaending: 240 V AC
Tilslutningsfrekvens: 50/60 Hz
Modelbetegnelse Stregmoptagelse [Amp.] Effekt [kW]
CL 2530 3,25 0,75
CL 3050 4,35 1,0

Stgj
Luftbaren stgj udsendt af Dampkogeren:

Malt lydtrykniveau : < 60 dB(A)




1.1.4.3 Tilsigtet brug

Apparatet ma kun anvendes til tilberedning af fgdevarer.

1.1.5 Modifikation

Apparatet ma pa ingen made modificeres eller serviceres af uautoriserede personer. Sker dette fraskriver
FKI Fast Food Teknik a/s sig ethvert ansvar.



2 Sikkerhed

Generelt

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages i brug. Opbevar dem i naerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal leeses
og overholdes. FKI Fast Food Teknik a/s frasiger sig ethvert ansvar for manglende overholdelse af disse sik-
kerhedsregler, for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte indstillinger.

2.1 Personligt sikkerhedsudstyr

Det anbefales at der under arbejde ved apparatet baeres handsker og briller, da Dampko-
gerens overflader er varme og der kan veere risiko for varmt vand.

2.2 Potentielle farer

ikke bergres uden brug af beskyttelseshandsker. Pas derfor pa ikke at bergre disse under betje-
ning af apparatet.

j Nar apparatet er i brug, skal brugeren vaere opmaerksom at apparatet er varmt. Specielt ma karret

Under drift er det kun betjeningsknapper pa fronten, der ma bergres. De fgdevarer der tilberedes
A pa apparatet, leegges pa og fjernes med et dertil beregnet redskab for at undga kontakt med
Dampkogerens varme flader.

2.3 Hvem ma bruge apparatet

Dette apparat er ikke beregnet til brug af bgrn! Heller ikke personer med nedsat fysisk eller men-
tale evner eller mangel pa erfaring og viden, medmindre de har faet oplaering eller instruktion om
brug af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.



2.4 Transport/installation/fastggrelse
2.4.1 Transport

Apparatet leveres i transportemballage, og bgr kun transporteres pa samme made, hvis den flyttes.

ADVARSEL: Apparatet ma ikke flyttes under drift.

- Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af to eller flere personer!
m RISIKO for skader!

Brug beskyttelseshandsker og sikkerhedssko under udpakning og installation -
snitfare.

2.4.2 Installation

Apparatet opstilles pd en egnet bordplade eller lignende i passende arbejdshgjde. Betjening af apparatet
sker fra fronten. Apparatet er forsynet med ben, beregnet til placering pa bord eller disk.

Tilslutning af apparatet bgr foretages af autoriseret elinstallatgr. Dampkogeren er forsynet
med 1-polet stik med jord (F+N+J). Vaer opmaerksom pa at installationen er udfgrt korrekt
med tilstraekkelig sikringsstgrrelse, beskyttelse mod fejlstrgm og jordforbindelse.

>

ADVARSEL: Apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med nationale sikkerhedsstandar-
der for elektrisk materiel, da det ellers kan forarsage elektrisk st@d og alvorlig personskade.

Dampkogeren skal akklimatiseres fgr brug. Derfor bgr den ikke startes fgr der er gaet otte timer.

Stremforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at tage stikket ud eller ved hjzelp af en multipo-
let afbryder, der er anbragt f@r stremudtaget i henhold til geeldende regler pa omradet, og vaere

frit tilgeengelig. Apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med nationale sikkerhedsstan-

darder for elektrisk materiel.

Der ma ikke anvendes forlaengerledninger eller multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke
veere direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved apparatet, hvis du er vad eller har bare
fedder. Anvend ikke dette apparat, hvis strémkablet eller stikket er beskadiget, hvis apparatet
ikke fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget, eller har veeret tabt pa gulvet.

> B b ©®



Eventuel udskiftning af elkablet skal foretages af en autoriseret tekniker, for at undga fare for per-
sonskade - RISIKO for elektrisk stgd. Der ma kun anvendes kabler, der er olieresistente!

2.4.3 Fastggrelse

i} Apparatet behgver ikke at fastggres, det er forsynet med ben for at sikre stabil og let opstilling.

Alle modeller er forsynet med ben for placering pa et egnet bord eller lignende.

2.5 Drift

Apparatet skal vaere under opsyn under brug og skal slukkes pa dens hovedafbryder, hvis den for-
lades.

Apparatet er kun beregnet til fremstilling af fgdevarer. Der ma ikke pafgres vaesker eller andre
& stoffer som har et breendpunkt pa under 300°C.

2.6 Renggring/vedligehold

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSES ADVARSEL: Der ma ikke bruges produkter som indeholder
A syre, da det kan skade overfladen pa produktet.

Glas beholder, skydelag og hulrist adskilles og vaskes grundigt, evt. i opvaskemaskine.

Yderkaret tgmmes for vand, ved hjeelp af kuglehanen i front/bund af yderkaret.

For at undga korrosion af yderkar og varmelegeme skal kalkaflejringer (kedelsten) fjernes med jaevne mel-
lemrum. Hvis der anvendes afkalkningsmiddel, skal yderkaret skyldes grundigt efter afkalkning, inden der
pafyldes rent vand.

Brug af demineraliseret vand kan forlaenge levetiden pa kar og varmelegeme.

For at undga korrosion af yderkar og varmelegeme skal kalkaflejringer (kedelsten) fjernes med jeevne mel-
lemrum. Hvis der anvendes afkalkningsmiddel, skal yderkaret skyldes grundigt efter afkalkning, inden der
pafyldes rent vand.

Brug af demineraliseret vand kan forlaenge levetiden pa yderkar og varmelegeme.

A Anvend aldrig damprenser/skumrensere - RISIKO for elektrisk stgd.



2.7 Servicering

A Apparatet skal altid vaere slukket og koblet fra stremkilden fgr opstart af reparation.

Reparation af Dampkogeren bgr kun foretages af autoriseret personale.

3 Betjening
3.1 Fgribrugtagning

For opstart fjernes alt emballage og beskyttelsesplast fra apparatet og bortskaffes efter geeldende
regler (se afsnit 5.1). Lees grundigt afsnittet 2 om sikkerhed fgr apparatet tilsluttes.

A F@r opstart renggres apparatet jeevnfor afsnit 2.6.

3.2 Betjening

Kogeudstyret tilsluttes stikkontakt med jordforbindelse.

Yderkaret fyldes med vand sa det daekker varmelegemet helt, ca. 6-7 cm over bund. Inder karet placeres i
vandet.

Den rgde hovedafbryder teendes og lampen lyser.

Kogeudstyret aktiveres ved at dreje pa termostaten (med uret) til gnsket temperatur. Den gule lampe lyser
nar varmelegemet er aktiveret.

Nar indstillet temperatur er naet, afbrydes varmelegemet via termostaten, og aktiveres igen automatisk
ved behov for opvarmning.

Sluk for kogeudstyret enten pa den r@de hovedafbryder eller ved af dreje termostaten mod uret til 0.

10



3.3 Reparation og reservedele

Reparation ma kun udfgres af autoriseret servicepersonale med kendskab til elektriske maskiner.

3.4 Specifikationer for reservedele
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Pos. Varenummer | Antal Benavnelse
1 81-05642 1 Glaskabinet komplet
2 81-05646 1 Hulrist komplet
3 81-05643 2 Skydelag
4 81-06028 4 Ben, sort 6028 (glidesko)
5 81-05587 1 Kuglehane %" m. greb (dampkoger)
6 83-09100 1 Varmelegeme 0,75 kW 230V
7 72-03570 1 Kabelaflastning
8 72-03628 1 Vred 30-110°
9 83-07507 1 Glimlampe @9 gul
10 83-10717 1 El-kasse CL med frontaftap
11 72-03623 1 Termostat 30-110°C med kapilarfgler
12 83-07505 1 Afbryder 1-polet rgd m. lampe

12




CL3050

Pos. Varenummer | Antal Benzevnelse
1 83-08454 1 Varmelegeme 1,5 kW 230V
2 81-05576 1 Glasbeholder CL 3050
3 81-05587 1 Kuglehane %” m. greb (dampkoger)
4 83-09427 1 Hulrist uden skillerum
5 01-30550 2 Skydelag
6 81-06028 4 Ben, sort 6028 (glidesko)
7 72-03570 1 Kabelaflastning
8 72-03628 1 Vred 30-110°
9 83-07507 1 Glimlampe @9 gul
10 72-03623 1 Termostat 30-110°C med kapilarfgler
11 83-07505 1 Afbryder 1-polet rgd m. lampe
12 83-10717 1 El-kasse CL med frontaftap

13




El diagram

Pos. Varenummer Antal Benaevnelse
1 72-03627 1 Netledning 3x1 mm?
2 83-09752 1 Klemraekke 2-polet
3 83-07505 1 Afbryder 1- polet rgd
4 72-03623 1 Termostat 50-110°C med kapillarrgr
5 83-07507 1 Glimlampe gul
6 1 Varmelegeme (se reservedelsliste)
4 ) N\ Ledningsfarver:
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4 Renggring

41 Generelt

A @ @ Husk personligt sikkerhedsudstyr se punkt 2.1

F@r ibrugtagning af apparatet fgrste gang, aftgrres alle flader der er i kontakt med fgdevarer, med en fugtig
klud. Der ma ikke bruges renggringsmidler, der indeholder syre.

4.2 Daglig renggring

Dampkogeren bgr renggres flere gange dagligt for overskydende stegefedt.
En gang dagligt renggres Dampkogeren grundigt og alle udvendige overflader aftgrres med en fugtig klud.

Renggring ber ikke foretages nar Dampkogeren er mere en 50°C varm.

5 Bortskaffelse

5.1 Emballagen

Emballagen bgr ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

5.2 Apparatet efter ophgrt brug

Dampkogeren er maerket med genbrugssymbol efter bekendtggrelse 148 af 8. februar 2018 (Elektronikaf-
faldsbekendtggrelsen). WEEE2 direktiv 2012/19/EU

Det betyder, at du skal bortskaffe det efter kommunens bestemmelser, f.eks. i dertil opstillet con- ﬁ
tainer pa kommunens genbrugsplads, nar produktet er udtjent.
—

15



6 EU DECLARATION OF CONFORMITY

EU DoC ID: FKI 007
‘gl FaSt Food Teknik a’s Verninge, 29O.januar 2021

EU DECLARATION OF CONFORMITY

We FKI Fast Food Teknik a/s declares under our sole responsibility that the product Sausage warmer and
Bain Marie with

Model no.:
Cooking Line (CL XXXX)

are in conformity with the following directive(s), standard(s) or other normative document(s), provided
that the products are used in accordance with our instructions.

Directives Standards
EN/ISO 12100:2010
EN/IEC 60335-1:2012
Low Voltage Directive 2014/35/EU EN/IEC 60355-1:2012/AC:2014
EN/IEC 60335-1:2012/A11:2014
EN/IEC 60335-2-50:2003
‘ P EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
sg“lc;;g?/ﬁet'c RempatRg Dirteie EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008

WEEE Directive 2012/19/EU
ROHS Directive 2011/65/EU

Regulations Standards

Food Contact Materials 1935/2004

Good Manufacturing Practice 2023/2006 /A

Date h Issued by

29 / 7 -2021 rg)@w ﬂg,ot/ép;/

Sgren Poulsen - Managing Director
FKI Fast Food Teknik a/s only vouches for the correctness of the English version of this declaration. In the event of the declaration
being translated into any other language, the translator concerned shall be liable for the correctness of the translation.

Byghgjvej 5 - Verninge - DK-5690 Tommerup
Tel. +45 64 75 10 66 + Fax +45 64 7510 88 - CVR no. 1472 8287 - www.fki.dk
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