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1 Indledning

Original betjeningsvejledning

Denne vejledning er FKI Fast Food Tekniks original vejledritglégrillRGRxxxx

Formal med vejledning

Denne vejledning har til formal at sikre korrekt installation, brug, handtering og vedligehRldlagrill
Herefter kaldetapparatet.

L.'J Vigtigt! Lees vejledningen grundigt igennem far brug og gem til senere brug

Opbevaring af vejledning

Vejledningen skal opbevares sa den altid er let tilgeengeligrtayer og servicetekniker.

Kendskab til vejledning

Det erapparatetsejersforpligtelse at sikre, at alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere
Rullegrill har laest vejledningen, som minimum de dele af di=r er relevante for deres arbejde.

Derudover har alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller repapparatet pligttil selv at sgge
informationer i vejledningen.

1.1 Generelt

1.1.1 Produktbeskrivelse

Rullegrillerer beregnet til tilberedning af pglser, wraps og pizzaruller og kan tilpasdwer kundes be-

hov, da den fas i forskellige starrelser, afheengig af antallet af ruller, som ogsa leveres i forskellige materia-
ler og udfarelser. Rullegrillen har en justerbar tesrgur som styrevia en energiregulator. Der er let ad-

gang til produktet og rullegrillen er let at rengare. Rullegrillen kan leveres med 1 eller 2 uafhaengige varme-
zoner.

1.1.2 Fabrikant

FKI Fast Food Tekraiks
Byghgjvej 5, Verninge
DK5690 Tommerup
www.fki.dk



1.1.3 Maskinskilt
1.1.3.1 Type codeARG22

% CE

FKI EAL
Fast Food Teknik a/s

Byghaijve] 5 - DK-5690 Tommerup - Tel. +45 64 75 10 66 - www fki.dk

1.1.4 Tekniske specifikationer og forbrug

Forklaring af produktnavRullegrill:

Maskinengnodelbetegnelse

Rullegrillens fulde betegnelse RG6R T A O S 45 / 2
RG = Roller Grill4,

6R = Antal ruller f.eks. 6 ruller

= Teflonbelagte ruller

A = Aluminium ruller

= Ovale ruller
S = Skra kabinet / skétillederuller
45 = Dbredde pa ruller [cm]
2 = 2 uafhaengige zoner
RG=Roller Grill
6R = 6 Rulle

T = Teflonbelagte ruller
45 = rulleleengde 450mm
2 =2 zoner



1.1.4.1 Mal og veegt

Model betegnelse Bredde x dybde x gde Veagt i kilo
RG8R42 530 x 350 x 170 mm 15
RG8R6&2 725x 350 x 170 mm 18
RG10R42 530x 430 x 170 mm 19
RG10R62 725x 430 x 170 mm 23
RG14R45/2 530 x595 x 170 mm 24
RG14R62 725 x 595 x 170 mm 30

Vedr. modelbetegnelse, seskrivelsd.1.4 vedr. konfiguratioaf antal/laengde pa ruller, type ruller, samt antal varnener



1.1.4.2 Effekt

Tilslutningsspeendin@30V AC
Tilslutningsfrekvens: 50/60 Hz

Optagen effekt Optagen stm Min. sikring i
Model betegnelse kW] [Amp] installation

RG6R22 0,95 4,1 10
RG6R45 0,95 4,1 10
RG6R65 0,95 4,1 10
RG6R102 1,25 54 10
RG8R22 1,25 54 10
RG8R45 1,25 54 10
RG8R65 1,25 54 10
RG8R102 1,65 7,2 10
RG10R22 1,55 7,2 10
RG10R45 1,55 7,2 10
RG10R65 1,55 7,2 10
RG10R102 1,85 8 10
RG12R22 1,85 8 10
RG12R45 1,85 8 10
RG12R65 1,85 8 10
RG12R102 2,45 10,7 13
RG12R22 2,15 9,3 13
RG14R28 2,15 9,3 13
RG14RT45/2 2,15 9,3 13
RG14R65 2,15 9,3 13
RG14R102 2,85 10,7 13
RG16R22 2,45 10,7 13
RG16R28 2,45 10,7 13
RG16R45 2,45 10,7 13
RG16R65 2,45 10,7 13
RG16R102 3,25 14,1 16

Vedr. modelbetegnelse, se beskrivelse 1.1.4 vedr. konfigutamtal/lzengde pa ruller, type ruller, samt antal varnener

Stoj
Luftbaren stgj udsendt atillegrillen

Malt lydtrykniveau < 60 dB(A)



1.1.4.3 Tilsigtet brug

Apparatetma kun anvendes tillberedningaf fadevarer.

1.1.5 Modifikation

Apparatetma pa ingen made modificeres eller serviceres af uautoris=personer. Sker dette fraskriver
FKI Fast Food Tekraiks sig ethvert ansvar.

2 Sikkerhed

Generelt

Lees disse sikkerhedsanvisninger far apparatet tages i brug. Opbevar dem i naerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal laeses
og overholdes. FKI Fast Food Teltidrasiger sig ethvert ansvar for mglande overholdelse af disse sik-
kerhedsraler, for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte indstillinger.

2.1 Personligt sikkerhedsudstyr

Det anbefales at der under arbejde vagparatetog ved temning af fedtikkebaeres
handskerog briller, darullegrillensoverflader er varmeg der kan veere risiko for varmt
fedt.

2.2 Potentielle farer

Narapparateter ibrug,skal brugeren vaere opmaerksgpa, at apparateter varnt. Specielt ma
& rullerne ikke bergres uden brug af beskyttelseshandsker.

Pas derfor pa ikke at bergre disse under betjeningpafaratet

paapparatet laegges pag fiernesmed et dertil beregnet redskab for at undga kontakt nial-

: Under drift er det kurbetjeningsknappepa fronten, der ma berares. De fadevarer tyeredes
legrillensvarme flader.

2.3 Hvem der ma bruge maskinen

Dette apparat er ikke beregnet til brug af bathller ikke personer med nedsat fysisk eller men-
tale evner eller mangel pa erfaring og viden, medmindre de har faet oplaering eller instruktion om
brug af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
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2.4 Transport/installation/fastggrelse

2.4.1 Transport

Apparatetleveresi transportemballage og bar kun transporteres pa samme makeis den flyttes.

ADVARSEMaskinen ma ikke flyttesnder drift.

- Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af to eller flere personer
m B RISIK@or skader!

Brug beskyttelseshandskeg sikkerhedsskander udpakning og installation
snitfare.



2.4.2 Installation

Apparatetopstilles pa en egnet bordplade eller lignende i passende arbejdshgjde. Betjenjpppahtet
sker fra fronten Apparateter beregnet til placering pa bord eller disk, og er forsynet med justerbare ben.

Tilslutning abpparatetbgr foretages af autoriseret elinstallatar. Rullegrillen er forsynet med
1-polet stik med jord (F+N+J). Veer opmaerksom pa at installationen er udfgrt korrekt med
tilstraekkelig sikringsstarrelse, beskyttelse mod fejlstrgm og jordforbindelse.

>

ADVARSEIApparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med nationale sikkerhedsstandar-
der for elektrisk materie) da det ellers kan forarsage elektrisk stegd og alvorlig personskade.

Rullegrillerskal akklimatiseres far brug. Derfor bgr den ikke startes fgr der er gaet otte timer.

Stregmforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at tage stikket ud eller ved hjaelp af en multipo-
let afbryder, der er anbragt fgr stramudtaget i henhold til geeldendgerepa omradet, og veere

frit tilgaengelig. Apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med nationale sikkerhedsstan-
darder for elektrisk materiel.

Der ma ikke anvendes forlaengerledninger eller multistikdaser. Efter endt installation méa der ikke
veere direkte adgang til de elektriske dele. Rar aldrig ved apparatet, hvis du er vad eller har bare
fadder. Anvend ikke dette apparat, hvis stramkablet eltddket er beskadiget, hvis apparatet

ikke fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.

Eventuel udskiftning af elkablet skal foretages af en autoriseret tekniker, for at undga fare for per-
sonskade RISIK@or elektrisk stadDer ma kun anvendes kabler, der er olieresistente!

> B> B B ©®

2.4.3 Fastggrelse

é Apparatetbehgver ikkeat fastgares, den er forsynet mgdsterbare benfor at sikre stabil og let
opstilling.
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2.5 Dirift

Apparatetskal vaere under opsyn under brug og skal slukkes pa dens hovedaflryideden for-
Z l 5 lades.

Apparateter kun beregnet til fremstilling &&devarer. Der ma ikke pafgres veesker eller andre
stoffer som har et breendpunkt pa under 300T@mperatur p& maskine med teflonbelagte rer,
ma ikke overstige 250°C spidsbelastet og 220°C vedvarende.

2.6 Renggring/vedligehold

RENGZRING MEDLIGEHOLDEBEBBVARSEL: Der ma ikke bruges produkter som indeholder
syre, da det kan skade overfladen pa produktet.

Anvend aldriglamprensefskumrensee - RISIKG@or elektrisk stad.

> B

2.7 Servicering

A Apparatetskal altid veere slukket og koblet fra stremkilden fagr opstart af reparation.

11



3 Betjening
3.1 Far ibrugtagning

Far opstart fijernes alt emballag® beskyttelsespladta apparatetog bortskaffes efter geeldende
regler (seafsnit5). Lees grundigafsnittet2 om sikkerhed fgapparatettilsiuttes.

A Far opstart renggreapparatetjsevnfarafsnit2.6

3.2 Front display
Rullegrillen er pa fronten forsynet med en afbryder oge&mostatstyringfor hver varmezone.

3.3 Indstilling af rullegrill

Minimum temperatur indstillinger 6C0°C.
Maksimumtemperatur indstillinger 105°C.

Minimum boost tid er 10ninutter.
Maksimum boost tid eBO minutter.

Fabriksindstilletnaskine starter pa 60°C, men gemmer indstillingerdfor programmerede temperatur,
nar strammerafbrydes

@nskedemperaturenaendret, trykkesder LI . §emperaturenforsges med 5°€ 2 NJ K @S NI G NE | L
[ A3St SRSa ynN @B@pefatirdhBrmhdSkes mdd 5°8 2 NJ KOS NI G NB 1 L €
Mankanikkeindstille hgjere eller laverégemperaturend maksimum 105°C aginimum60°C

Displayet viseden indstilledetemperatur, men gnskeman at fa vistlen aktuelle temperatur, kan der
GNB11Sa 4NMakEBaAREIE KGZ2NBTF(GSN RS fisplayetifetnSékiinger. i S Y LIS N.

Nartemperaturenaendres, vil displaydilinke indtilden gnskale temperaturer naet hvis temperaturen er
for lav

bANJ RSN GNBE{11Sa LI £022 -Z/iémaékinembeédeeEperéﬁr‘én tgsfic. t ey &
Displayet vil nu vise hvor mange minuttder er tilbage af boost funktionen. Nar tiden rinder ud, vil maski-

nen ga tilbage til deindstillede temperatur @nskes boost tiden sendreskalman trykke pa henholdsvis

¢ b€ -ézhwbrefter tiden forgges eller formindskes med et minut. Dog kan dette ikke andres ud over
graenserne for boost tid. Nar man indstiller boost tiden, bliver denne indstilling gemt, og naeste gang
£022a0¢ TFdzy1 U A 2s5abef dedffa Hed ByNdidl Afbiyde@t® dsilkiionenfer tid, ved at
GNB11S LI ¢madkihénind tilbaga Beyiindstidelettemperatur. Tiden hvorved der bliver af-

brudt, bliver ikke gemt.
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B116a LI énvzl hashinerNgndd@iberatufeR til @TC, idfl I R
& hetefter vilr8askmen gatib&) tien indstillede temperatur.
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3.4 Betjening af timef(tilvalgs produkt)

Alle knapper pa panelet er timere. De to teettest pa operatgren har dog en ekstra funhdiode holdes
nede i henholdsvis 3 og 6 sekunder.

Nar der trykkes pa en knap, vil timeren for den pageeldende knap starte. Knappen vil lyse op med bla farve.
Nar opvarmningstiden er naet, vil farven skifte til gren for at melde klar til salg. | den sidste periode af ti-
mer-tiden vil farven skifte til gul foat ggre operatgren opmaerksom p4, at produktet skal seelges!

Nar produktet ikke la&engere ma seelges, vil knappen aendre farve til rgd.

For at nulstille timeren, skal der trykkes pa knappen igen, hvorefter lyset i knappen slukkes, og er klar til et
nyt produkt.

@nsker man at nulstille alle timere skal knappen teettest pa operatarer til hgjre holdes nede i cirka 3 sekun-
der, hvorefter alle timere bliver nulstillesa de er klar til brug igen.

Standardindstillingerne for tiderne er:

f BIA (Opvarmning) 30minutter

1 GRIN (Salgsklar) 270minutter

1 GUL (&ges farst) 30 minutter

9 Herefter skifter knapperne til@D og
produktet skal kasseres

Disse indstillinger kan aendres ved at holde knappen teettest pa operatgren til veested cirka 6 sekun-
der. Nu vil alle knapper lyse op med hvid farnaip da knappen!

Nu vises farst opvarmningsindstilling (BLA) der vil lyse med fekmapiper, som hver isger repreesenterer
fem minutter. Vil man eendre tiden, trykkes pa flere knapper for at gge tideapperndaendes eller sluk-
kes ved at trykke pa denkivis man vil nedsaette tiden, trykkes pa de allerede taendte knapper, som vil
slukke nar der trykkes pa dem. Antallet af lysende Bla knapper er ogsa antallet af minutter, som den bla
(opvarmnings) periode vil vaere pa. For eksempel hvis der er trykket p&anigislukket knap, sa der er
seks bla knapper, sa er opvarmningstiden indstill&Giminutter. Ligeledes vil tiden reduceres, hvis der
trykkes pa en af de teendte knapper, sa der igen er fem knapper. Det vil sige at tideBOwmieutter igen.

Nar tiden ersom den skal veere, trykkes der pa knappen som blinker hvid, og der skiftes nu til granne knap-
per. Disse repreesenterebIninutter. Det vil sigeat der er 18 grgnne knapper fgrste gang indstillingerne
bliver aendret. Indstilling af Gren tid foregar som ved BIa tid. Tid@7@minutter.

Nar tiden ersom den skal vaere, trykkes der pa knappen som blinker hvid, og der skiftes nu til gule knap-
per. Disse repreesenterer fem minuttdpet vil sige at der er 7 gule knapper fgrste gang indstillingerne bli-
ver gendret. Tiden €80 minutter.
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Nar indstillingen er feerdig, trykkes der en sidste gang pa knappen som blinkeKhajgberne lyser enkelt-
vis op i hvid. Programmeringen er nu feerdig. Indstillingerne er gemt, de huskes ogsa hvis strammen tages
fra timeren.

3.5 Reparatiorog reservedele

Reparatiormakun udfgres af autoriseret servicepersonale med kendskab til elektriske maskiner.
3.6 Specifikationer for reservedele

3.6.1 FRoller Grill AdvanceBRG1445T/2

POS VARE NUMMER STK BENAVNELSE
1 83-09525 1 KZADE RULLEGRILL GL8 05B1 X 98
2 83-08853 7 VARMELEG GL-R45 0,3KW/230V
3 83-08796 14 DRIVRULLE GL-RT45 M 2-LAG PFA
4 83-08070 2 KADERULLE FOR STRAMMER
5 83-08950 28 LEJERING, TEFLON
6 81-06085 28 FEDTSEPERATOR F DRIVRULLE O-ring, 826,2x3mm VITON
7 72-03570 1 KABELAFLASTNING SORT PLAST
8 83-09524 1 KZADE RULLEGRILL GL6 05B1 X 78
9 83-08808 2 KADESTRAMMER
10 83-08584 2 KADEHJUL NAV 05B1 710 &8 DIN 8187 - ISO 606
11 72-05522 1 FOLIE ADVANCED RG_45
12 72-01325 1 PRINT USB-C SOURCE 1.5A@5V
13 82-06510 4 BEN M8 JUSTERBART
14 72-01324 2 PRINT TERMOSTAT
15 83-08155 1 KLEMR/EKKE 5-POL 2,5MM2 TRADBESKYT.
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16 88-00231 2 SOLIDSTATE RELZ 4-32VDC 48-660VAC 60A
17 72-00112 1 STRMFORSYNING 240VAC-24VDC RS-15-24
18 74-01002 2 AFBRYDER 2-POL SORT 230V

19 83-10000 2 GEARMOTOR SAIA GL-R (DOBBELT) 230V

20 83-09998 2 FOLER GL90- NEDRE, g6X220mm PT100

3.6.2 Timer Advanced

13
POS VARE NUMMER STK BENAEVNELSE
72-05521 1 |FOLIE FOR TIMER RG14-
72-08004 1 |STYRING FOR TIMER ROLLER GRILL
84-00042 2 | GENNEMFZRING GUMMI @11/15/19

15



3.6.3 Eldiagrammer

3.6.3.1 1 Zone
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3.6.3.2 2 Zoner
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