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1 Indledning

Original betjeningsvejledning

Denne vejledning er FKI Fast Food Tekniks original vejledning til Fryer STD.

Formal med vejledning

Denne vejledning har til formal at sikre korrekt installation, brug, handtering og vedligehold af Fryer STD.

\L..J Vigtigt! Laes vejledningen grundigt igennem fgr brug og gem til senere brug.

Opbevaring af vejledning

Vejledningen skal opbevares sa den altid er let tilgaengelig for bruger og servicetekniker.

Kendskab til vejledning

Det er ejers (apparatets ejer) forpligtelse at sikre, at alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller re-
parere FRYER STD, har laest vejledningen, som minimum de dele af den, der er relevante for deres arbejde.

Derudover har alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere FRYER STD, pligt til selv at sgge
informationer i vejledningen.



1.1 Generelt
1.1.1 Produktbeskrivelse

Fryer STD er en elektronisk friture med elektronisk termostat. Den er let at vedligeholde og betjene. Fryer
STD har dybe kar, sa staenk minimeres. De kraftige varmelegemer og den elektroniske temperaturfgler
medfgrer hurtig opvarmning af fritureolien. Fryer STD er let at renggre. Fritureoliens temperatur vises pa et
display og kan indstilles i intervaller af 5°C fra 100°C til 180°C

1.1.2 Fabrikant

FKI Fast Food Teknik a/s
Byghgjvej 5, Verninge
DK-5690 Tommerup
www.fki.dk

1.1.3  Maskinskilt

% C€

FKI EAL
Fast Food Teknik a/s

Byghajve 5 - DK-5690 Tommerup - Tel. +45 64 75 10 66 - www fki.dk

Type kode: ADF-21

1.1.4 Tekniske specifikationer og forbrug

1.1.4.1 Mal og veegt

Dimensioner vaegt
Betegnelse Kar (BxDxH)

Fryer STD SINGLE TABLE 16L 352x655x370 32 kg
Fryer STD SINGLE TABLE SPL 2x10L 470x655x370 41 kg
Fryer STD DOUBLE TABLE 2x16L 705x655x370 60 kg
Fryer STD SINGLE FLOOR 16L 352x655x880 44 kg
Fryer STD SINGLE FLOOR SPL 2x10L 470x655x880 57 kg
Fryer STD DOUBLE FLOOR 2x16L 705x655x880 99 kg




1.1.4.2 Effekt

MIN. For-sikring i

Betegnelse Kar Spaending Effekt Strgm installation
Fryer STD SINGLE FLOOR 16L 400V 9kwW 13,0A 16A
Fryer STD SINGLE FLOOR 16L 3x230V 9kwW 22,6A 25A
Fryer STD SINGLE FLOOR 16L 400V 15kwW 21,6A 25A
Fryer STD SINGLE FLOOR 16L 3x230V 15kW 37,6A 40A
Fryer STD SINGLE FLOOR 16L 400V 21kW 30,3A 32A
Fryer STD SINGLE FLOOR SPL | 2x10L 400V 10kwW 21,6A 25A
Fryer STD SINGLE FLOOR SPL | 2x10L 3x230V 10kwW 37,6A 40A
Fryer STD SINGLE FLOOR SPL | 2x10L 400V 14kwW 30,3A 32A
Fryer STD DOUBLE FLOOR 2x16L 400V 2x9kW 13,0A 2x16A
Fryer STD DOUBLE FLOOR 2x16L 3x230V 2x9kW 22,6A 2x25A
Fryer STD DOUBLE FLOOR 2x16L 400V 2x15kW 21,6A 2x25A
Fryer STD DOUBLE FLOOR 2x16L 3x230V 2x15kW 37,6A 2x40A
Fryer STD DOUBLE FLOOR 2x16L 400V 2x21kW 30,3 2x32A

*Forventelig lidt lavere ved mdling.

A Produktet skal vaere tilsluttet egen gruppe.

1.1.4.3 Tilsigtet brug

Frituren er beregnet til dybstegning i olie/fedt (fritering) af sdvel optgede som frosne

produkter beregnet for friturestegning.

Frituren ma aldrig anvendes til andet end friturestegning af fgdevarer.

1.1.5 Modifikation

Fryer STD ma pa ingen made modificeres eller serviceres af uautoriserede personer. Sker dette fraskriver

FKI Fast Food Teknik a/s sig ethvert ansvar.




2 Sikkerhed

Generelt

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages i brug. Opbevar dem i naerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal laeses
og overholdes. FKI Fast Food Teknik a/s frasiger sig ethvert ansvar for manglende overholdelse af disse sik-
kerhedsregler, for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte indstillinger.

Fryer STD er beregnet til kontinuert fritering af diverse fgdevarer. Maskinen kan ogsa anvendes til andre
fedevarer der egner sig til stegning. For fastlaeggelse af optimal temperatur og tid, anbefales altid en prgve-
tilberedning f@r opstart af serieproduktion. Bemaerk at fgdevarens beskaffenhed (tykkelse, temperatur,
overflade mv.) indvirker pa stegeresultatet.

Maskinen skal under drift, vaere overvaget af personale der er oplaert og instrueret i brugen af apparatet.

2.1 Personligt sikkerhedsudstyr

Det anbefales at der under arbejde ved frituren og ved temning af kar baeres handsker og
briller, da friturens overflader er varme og der kan vaere risiko for varm olie.

2.2 Potentielle farer
& Friturens overflader pa bordfladen og karret er varme og ma ikke bergres under drift.

Pas derfor pa ikke at bergre disse under betjening af frituren.

Under drift er det kun knapper pa fronten, der ma bergres. De fgdevarer der tilberedes laegges i kurven
imens kurven sidder i kurveholderen, hvorefter kurven saenkes forsigtigt ned i olien.

Undga kontakt med friturens varme flader.



2.3 Sikkerhedsforanstaltninger, indbyggede

Varmesektionen har indbygget en magnetkontakt, som afbryder stremmen til varmelege-
A merne, hvis varmesektion Igftes fra top pladen. Ligeledes er der magnetkontakt der afbryder
strgmmen ved aftapningshaner.

2.4 Sikkerhedsfunktioner

Varmesektionen har indbygget en mekanisk sikkerhedstermostat, som afbryder stremmen til

varmelegemerne, hvis temperaturen overstiger 230°C. Termostaten kan genindkobles, nar
temperaturen er faldet. Her skal man trykke pa den rg@de knap, som er placeret pa siden af
varmesektionen., under beskyttelseshatten.

Det anbefales at frituren bliver serviceret for at finde arsagen til at sikkerhedstermostaten
blev udlgst.

2.5 Hvem ma bruge maskinen

Dette apparat er ikke beregnet til brug af bgrn! Heller ikke personer med nedsat fysiske eller men-
tale evner eller mangel pa erfaring og viden, medmindre de har faet oplzring eller instruktion om
brug af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.



2.6 Transport/installation/fastggrelse

2.6.1 Transport

Frituren leveres fastgjort pa en transportpalle, og bgr kun transporteres pa samme made.

Nar maskinen skal Igftes pa plads, kan den forsigtigt Igftes af transportpallen — ved at Igfte i bordkantens
front, herved kan man kgre den forsigtigt pa plads.

ADVARSEL: Maskinen ma ikke lgftes i varmesektionerne.

- Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af to eller flere personer - RI-
m [ N SIKO for skader!

Brug beskyttelseshandsker og sikkerhedssko under udpakning og installation -
snitfare.



2.6.2 Installation

Maskinen skal tilsluttes af en autoriseret el-installatgr.
Frituren skal altid jordforbindes. Frituren tilsluttes afhaengigt af variant enten 400V 3N~ eller 230V 3~ via
godkendt forsyningsadskiller. Bemaerk, at der skal veere separat tilslutning for hver varmesektion.

Gulvmodeller er standard forsynet med ben foran og faste hjul bagtil. Der bgr vaere plads foran frituren, sa
det er muligt at treekke den ud fra vaeggen i forbindelse med renggring og vedligeholdelse.

A Frituren skal tilsluttes af autoriseret elinstallatgr, samt tilsluttes HFI relee.

For korrekt tilslutning se billede:

Meutral
L3
L
L1

ADVARSEL: Dette produkt skal have en jordforbindelse, da det ellers kan forarsage elektrisk stgd
og alvorlig personskade.

Maskinen skal akklimatiseres fgr brug. Derfor bgr den ikke startes fgr der er gaet otte timer.

let afbryder, der er anbragt fgr stremudtaget i henhold til geeldende regler pa omradet, det skal
veere frit tilgeengeligt. Apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med nationale sikkerheds-
standarder for elektrisk materiel.

Der ma ikke anvendes forlaengerledninger eller multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke
veere direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved apparatet, hvis du er vad eller har bare
fedder. Anvend ikke dette apparat, hvis stremkablet eller stikket er beskadiget, hvis apparatet
ikke fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget, eller har veeret tabt pa gulvet.

Eventuel udskiftning af elkablet skal foretages af en autoriseret tekniker, for at undga fare for per-
sonskade - RISIKO for elektrisk stgd. Der ma kun anvendes kabler, der er olieresistente!

f Stregmforsyningen skal kunne afbrydes, enten ved at tage stikket ud eller ved hjzelp af en multipo-



2.6.3 Fastggrelse

Maskinen behgver ikke at fastggres, den er forsynet med hjul og- eller justerbare ben for at sikre
stabil og let opstilling.

2.7 Drift

Maskinen skal veere under opsyn under brug og skal slukkes pa dens hovedafbryder, hvis den for-
lades.

Fryer STD er kun beregnet til fremstilling af fedevarer. Pafyld aldrig olie eller fedt, nar frituren er
& taendt. Olie/fedtet kan antzendes, nar det rammer varmelegemerne. Der kan ogsa opsta kraftig
regudvikling.

2.8 Renggring/vedligehold

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSES ADVARSEL: Sluk apparatet og lad det afkgle, fgr der udfgres
daglig renggring eller vedligeholdelse. Der ma ikke bruges produkter som indeholder syre, da det
kan skade overfladen pa produktet.

Anvend aldrig damprenser/skumrensere - RISIKO for elektrisk stgd.

> P

2.9 Servicering

ADVARSEL: Produktet har to elforsyninger, og derfor skal begge elforsyninger frakobles for ser-
vices pa maskinen!

Maskinen skal altid veere slukket og koblet fra strgmkilden fgr opstart af reparation.

> B
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3 Betjening
3.1 Fgribrugtagning

For opstart fjernes alt emballage og beskyttelsesplast fra frituren og bortskaffes efter geeldende
regler (se afsnit 7.1). Laes grundigt afsnit 2 om sikkerhed fgr frituren tilsluttes.

A For opstart renggres maskinen jeevnfgr afsnit 5.

3.2 Pafyldning af olie

Sluk frituren. Pafyld aldrig olie eller fedt, nar frituren er taendt. Olie/fedtet kan antaendes,
A nar det rammer varmelegemerne. Der kan ogsa opsta kraftig rgégudvikling.
Fjern kurven. Pafyld nu olie/fedt i frituren, for korrekt volumen. Frituren ma aldrig taendes
uden der minimum er pafyldt olie op til MIN-maerket pa indersiden af kar (bagtil).

3.3 Quick start vejledning

F@r opstart lees afsnit 5.1 under renggring.
Indstil gnskes saetpunkt mellem 100°C — 180°C
Tryk start () pé displayet og vent 30 minutter for at frituren er varm og klar til brug.

Maskinen ma ikke kgre uden opsyn.

A Husk personligt sikkerhedsudstyr, se punkt 2.1

11



3.4 Opstart

Afbryder

Handtag for kuglehane (Aftapning)
Vandret pos. = lukket

Lodret pos. = dben

Billedet her viser gulvmodeller, pG
bordmodeller skal grebet vippes ud
mod brugeren. (Aben tilstand)

Display

3.5 Betjening
Minimum saetpunkt er 100°C
Maksimum szetpunkt er 180°C

Ny maskine starter pd 100°C, men gemmer indstillingen for seetpunkt nar stremmen afbrydes.

2 n n
a -

Nar der trykkes pa ”+” vil seetpunktet forgges med 5°C. Ligeledes nar der trykkes p vil seetpunktet for-
mindskes med 5°C. Dog kan man ikke komme hgjere eller lavere end minimum og maksimum saetpunkt.

Nar der trykkes pa ”standby,” markeret med et standby symbol . vil maskinen slukke for varmen.

Nar der trykkes pa "ECO,” markeret med vil maskinen a&ndre temperaturen til 100°C, indtil der trykkes
pa "ECO” igen, hvorefter maskinen gar tilbage til gnsket seetpunkt (det tager ca. 7 min fra 100°C til 175°Ci
en friture med 9 kW)

2 n

Displayet viser seetpunktet, men gnskes den aktuelle temperatur, kan der trykkes pa
hvorefter den aktuelle temperatur vil blive vist i fem sekunder.

i

+” og ”-” samtidig,

Displayet blinker indtil gnsket satpunkt er naet.

12
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3.6.1 Reservedels liste

Fryer STD 400V 3N~
POS VARE NUMMER STK STK STK BENAVNELSE
3 =2 | 2=
§ |6 |a%
1 72-03615 2 1 2 TERMOSTAT-BEGRANSER
2 83-10002 2 1 2 FOLER PT 100 GULV
3 84-00056 6 3 - Varmelegeme 3 kW 400V
3 84-00061 6 3 2 Varmelegeme 5 kW 400V
3 84-00072 6 3 2 Varmelegeme 7 kW 400V
4 83-41001 (9kW) 2 1 1 KONTAKTOR LC1D09P7 9A 230VAC
4 83-41003 (15kW) 2 1 1 KONTAKTOR LC1D25P7 25A 230VAC
4 83-41004 (10kW) 2 1 1 KONTAKTOR LC1D32P7 32A 230VAC
4 83-41000 (10&14kW) - - 2 KONTAKTOR B&J 2NO 40A AC1 230VAC
5 72-00143 2 1 1 STRIMFORSYNING 240VAC-5VDC RS-15-5
6 72-01324 2 1 2 PRINT ELEKTRONISK TERMOSTAT
8 72-00150 4 2 2 SOLIDSTATE RELA 3,5-32VDC 24-510VAC 75A
10 83-41013 (10, 14 15 & 21kW) 2 1 1 AFBRYDER 4-POL telux 50A
10 83-41011 (9kW) 2 1 - AFBRYDER 4-POL telux 20A
11 ***84-00622 2 1 2 KUGLEHANE 1" M/M MS
11 ****%84-00058 2 1 2 KUGLEHANE 3/4" M. T-GREB
12 72-05518 1 - - FOLIE FRYER STANDARD DOUBLE
12 72-05516 - 1 - FOLIE FRYER STANDARD SINGLE
12 72-05517 - - 1 FOLIE FRYER STANDARD SPLIT
13 84-00070 1 1* - FRITUREKURYV 1/1 FKE16-
14 84-00071 2 2* 2 FRITUREKURYV 1/2 FKE16-

* enten 2 % kurve eller 1 1/1 kurv pr. kar

***Gulvmodeller

****Bordmodeller

14




Fryer STD 230V 3~

POS VARE NUMMER STK STK STK BEN/AEVNELSE

3 = 3=

g | & | 5%
1 72-03615 2 1 2 TERMOSTAT-BEGRANSER
2 83-10002 2 1 2 FOLER PT 100 GULV
3 84-00057 6 3 - Varmelegeme 3 kW 230V
3 84-00062 6 3 2 Varmelegeme 5 kW 230V
4 83-41003 (9kW) 2 1 1 KONTAKTOR LC1D25P7 25A 230VAC
4 83-41004 (15kW) 2 1 1 KONTAKTOR LC1D32P7 32A 230VAC
4 83-41000 (10kW) - - 2 KONTAKTOR B&J 2NO 40A AC1 230VAC
5 72-00143 2 1 1 STRIMFORSYNING 240VAC-5VDC RS-15-5
6 72-01324 2 1 2 PRINT ELEKTRONISK TERMOSTAT
8 72-00150 4 2 2 SOLIDSTATE RELA 3,5-32VDC 24-510VAC 75A
10 83-41013 2 1 1 AFBRYDER 4-POL telux 50A
11 ***84-00622 2 1 2 KUGLEHANE 1" M/M MS
11 ***x84-00058 2 1 2 KUGLEHANE 3/4" M. T-GREB
12 72-05518 1 - - FOLIE FRYER STANDARD DOUBLE
12 72-05516 - 1 - FOLIE FRYER STANDARD SINGLE
12 72-05517 - - 1 FOLIE FRYER STANDARD SPLIT
13 84-00070 1 1* - FRITUREKURV 1/1 FKE16-
14 84-00071 2 2* 2 FRITUREKURYV 1/2 FKE16-

* enten 2 ¥z kurve eller 1 1/1 kurv pr. kar

***Gulvmodeller
****Bordmodeller

15




3.7 Fejlkoder

FEJLKODE
EOO
EO1

E02

E88

FEJL
Udefineret fejl
Temperatursensorfejl

Temperatursensorfejl

Olie overophedet

ARSAG
Ukendt
Malevaerdierne er for

lave i forhold til for-
ventet niveau.

Malevaerdierne er for
hgje i forhold til for-
ventet niveau.

Solid State Rela er
muligvis kortsluttet.

16

AFHJZLPNING
Kontakt service.

Omgivelserne er en-
ten for kolde eller
sensoren er kortslut-
tet. | sidste tilfeelde
skal service kontak-
tes

Sensor er ikke tilslut-
tet eller er defekt.
Kontakt service.
Kontakt service.



4 El-diagram

e

L :sabed jo "ou [e10) | 2202/01/01 Wpa 1se uyekp) ddy | O (o a1 abed
1 -obed xaN | 2zo2/01/01 uud 1587 :(abed/foud) "Bug SUTUSY) - VUEWEYS - (1LS 1941 - [eaups3 rawel )4

:obed snoaid a1 abeyd ou “Bmg MBIBAD o[ abed
[ “3[eog 000 “13wojsny
MBIAIBAQ abeg ="aga 108loig ou 108loig anewsyas sleUsY - (1S Jekig 81 108(o1g

S/e Jiuya] pood jseq E

-arges Arddns 8yl SMOT[O4 YITym

‘ysmod 1dedxa ‘guw Q5"

[ 8Je SaJiM IV

-sadA1 pue sJsgqunu 3jued Joj 1ST[ 3juauodwod asg

:

uotT13as bBuriesy

u0T138S [0J3U0)

Arddnsg

[MLx2 ‘MyEx2]

[M¥T2 ‘MMGT ‘MMB]

[MT2 ‘MAST  ‘MAB]

[M3¥I2 ‘MMGT ‘MYB]

[M¥T2 ‘MMGT ‘MYB]

17



L :sabed Jo "ou [e10] | Z202/01/01 “ipa 1sEq :(uuyaiep) “iddy [MY1Z MG “Mi6] “'jo1 abed
g -ebed xeN | zzoz/01/01 “Juud Jse] ‘(ebedjfoid) -bug IUBUST) - JNBWAYDS - (11S 48kl - [eowjos|3 ‘slueU 8|4 ﬂa S—EH.—. H-B& ﬁﬂm
MBIAIBAD :abed snoeid —as1 abed —ou “Bmg Aiddng 8|} sbeq
[ “9[e2g 1090 “1awolsny
1 abegd *aad yaslold ou yosloid JNBWSYIS JLIDUDY - (1S Jaki4 :3[H3 yosloid
t'e/ IJ3TN
1'e/ 1437 3d
1re/ 143TEN
tre/ 1437
tre/ I33T 1
wu@
. ']
— =
ﬁ. N (=A18 05
£'e/
N \eo-
W| —
W N [
.
12/ TND IN __;._ T
vre/ JOAS )ﬁ T
T T
. _
W g | vy T e _ m /._ -x-/-mag-_
s | L | <
i — TTM- | T Tomu- |
L oo | L b o |
T'v/ N N
v/ 3d 3id
e/ ET [l
T'r/ Tl el
e/ T Ll Lo
8 L 9 S v € [4

18



L :sabed jo -ou [ejo] | 2202/01/01 ups 1se “(yuyerep) 1ddy [18)1011U02 BjbuUIg] 181 ebeq
€ -ebed peN | zzoz/01/01 “uud 1€ ‘(ebed;loid) “bug oUBUSY) - JBWSYIS - (1S ek - [eoLioe|3 ‘sweU 8|4 ﬂa S—Eﬂ.—. B-Q& uhﬁ&
! :ebed snonsid —as1 abed —ou Bmg HN2JID [OU0TD ey sbed
[H ‘a[eos 000 RENTSEG)
F4 abeg "aa1 108loid ou 128lo1d JnEWSYIS JuBURY - (LS Jehig n 1eloid
21/
—
ON9 ON9 TT0-< 871/
J0AS JOAETT0-< 8°1/
n
<@
o |Z
sl(=]

4 1 H3M0d " T¥-

"€/ TV AL3SVS

cv ALJVS

alH (——

't/ QIE

e ]
il
~

‘e/ 214

T'€/ ONILV3H 3d
T°€/ SONILVIH €T I

Y oy

M=

€1

£0-

T'E/ SNILIV3H c1

<

T°€/ SNILV3H T

EM-

1

10—

L¥3H WOLLOB TVv-

10334

£0°7

M
| Jev

8rpueH

e

B-<

I33TN
33T 3d
1437T€E7

I33T N T0-<
1337 3d70-<
143TETT0-<

I33T el

1337 2T1:10-<

IEERIN A

43T 1190-<

@@ oM W

v/
1/

a7
1/

19



L :sabed jo “ou [elo] |zzoe/0L/01 “(yuyerep) “iddy uoioss bunesy sjbuig] 181 ebeq
2 :ebed ieN | zz0e/01/04 (ebed/loid) Bug oususD - JEWBYIS - 01S I8k - [eouos|3 ‘Bweu )14 ﬂa ‘-—Eﬂ.—. ﬂ--—m ﬂﬂm
2 :ebed snoalg —ou “Bmg uoijoss BunesH ey sbed
[ 8[eog 090 “18woisny
€ abed “Aal3oeloid *ou yosloid JNEWAYIS dLBURY) - (1S Johl4 a3 yoaloig
TV AL34VS TV ALdvS . TH-< B2/
eV AL34vS cv ALIFIVSTII-< 82/
0Ly alg i< e'e/
JId JI8 - TH-< B2/
Ty-
.2
—_
|
.
TE 1 cE
ic u ce
11 el
ONILVY3H 3d
£3- c3- 13-
[T — 1Tl —dI—
gNILV3H 3d - ONILVIH 3d IX-< B8'2/
ONILYIH €T ONILVIH ETIN-< B 28/
NILV3IH c1 ONIIVIH cT1T3-< B'e/
ONILVIH 71 ONILVIH T14-< 878/ e
9 S v € 4 3

20



L :sebed Jo “ou [10) | 2202/01/01 s 1se] “(nuyerep) iddy [MnzxE “psxel yeu abeg
S -ebed xeN | zzoz/01/01 “uud 1sE] (sbed/loud) Bu3z IUBUSY) - DIBWAYDS - (11S 4okl - [eoujos|3 ‘BlUeU 8|4 ﬂa ¥—§ﬂ.—. ﬁ--& ﬁwﬁm
€ :ebed snoalg —aa1 sbed —ou “Bmg Addng ‘8 sbed
[N 9[e2s 090 Iswelsny
v abedq ne1198lold :ou 108loid JneWsYos olsusy - LS 18kl e 1oslolg
I'6/ TN
I'G6/ T 3d
'S/ 1€l
s/ T 21
1°6/ T 11
s bty Ajsjeg &~ Inju3ie] A13ieg
TN /‘fm.m\
vo- £0-
W o= w m&
o
I°G/ TN _| _
IS/ J0AS ~
T1l- @
— 1T 71T  — 3d
| N | !
| | B ]
N
7 % /lFl/l/llH_;U\ 7 7 B /Irl/lflu_.ﬂmcw _
i < |l i i W _ _
Ay 1 IS |
! y | f w
| 7 TIM- | | ~N 7 TOM- _
Il ol il I il o of il LS
N N 81/
3d 3d 8'1/
= €1 8°1/
z1 21 8°1/
1 TT 8°1/ 20
B 7 El S 2 £ z T

21



L :sabed o "ou [B10] | 2202/01/0L Ups 15E7] “(uyaiep) iddy [1ajj0n1u00 yidg] ja1 ebed
; T T T Todfon 503 S SESES GS By e ousiad S/ I3l poo4 iseq
4 :abed snonaig —adl abed ou "Bmg 1N24ID [oAue) o sbed
[ T 1090 L18woisny
5 abed Aal3asloid ou yosloid SPBWAYIS JLBURY) - (1S Johlg 9 yoaloig
c v/ c'r/
T~ ~ [~
OND ON9g 20-< 8'F/
3aas JOAS20-< 8K/
w )
< @ < @
o |Z o (Z
OO (=]
=
J* H3MOd "EV- ’{ H3M0d "1 v-
N
1°9/ 033 11
19/
1'9/ IHSTY &V AI33VS 7
1'9/ TIATIV AISSNS [§
19/ 1337 v AI33VS
19/ 'IHSIY 0I8
19/ 'IHSTH JI8
19/ T33T 018 T
19/ I33T3Id I
|
i1 ald - L
IS a1 - M m B a
T-— S orze-d—] !
+ N o o v0'en-< £0'20-<
i €7 = 11 g z z
=
w A_ T
£0- 10- o
= 3ybty srpuey 1381 8[pueH
1'9/ ONIIVaH 3d |
1'9/ ONILVIHET [t /Emu\
179/ BNIIVIH 27
1°9/ ONIIVIH 71
TN TNZ0-< 8°rv/
T ad ¢ T 3d20-< 8'v/
€1 ‘ TTETR0-< 87w/
el T 21%20-< 8'v/
T T T1%E0-< 8'r/ 2

22



o & w EME ™ Jgoes buneey uids)

:sabed jo -ou [ejo] | gz0z2/01/01 “(yuiserep) 1ddy jo1 sbey
-ebed peN | zzog/01/01 (ebed/loid) ‘Bu3 oUBUSY) - JBWSYIS - (11 S Jekid - [eoujos3 ‘BlUeU 8|4 “\ﬂ ‘-—lﬂ.—. ﬁ--& ﬁﬁ&
:sbed snoinaig —as1 abed —ou Bmg uonoss Bunesy s sbed
8[e0s 090 J8woisny
abed Aad yoslold *ou Joaloid JNBWIYDS JIBURL) - 1S Joki4 :aju1 yosloag
[EE A 0334 17eXd-< 875/
IHITH TV AL33vS IHITY TV ALF4VS 2X-< 8°G/
1HIIH ¢V AL33VS 1HITH eV AL3IVS ex-< 8°6/
1337 TV AL33VS I337 7V ALI3IVS ©4-< 8°%/
I33T 2V AL35VS 133T 2V ALFIVS eH-< 8°'C/
IH9TY d18 i IH9TH QI§ 2X-< 8°G/
IH9TY J18 i IH9TH JI" 2X-< 8°G/
133Taldg | 133T0l8 @%-< 8°G/
13373149 133T JId7%eX-< 876/
s iE
.3 .ﬂm|7,|_ 5¢ .3 e TT._ ¢ uotiaas buriesy
- - 0334
o Te 4l ¢ e e 4l ee Ta-
TE o2l o2l
[a] [a]
X b
o -
INTIV3H 3d
bty 3487
23— 13-
T —
INILY3IH 3d - ONILV3IH 3d @%-< 8's/
ONILVIH €T ° ONILVIH ET ed-< 876G/
ONILV3H c1 ONIIV3IH 212H-< 8°C/
ONILVIH T1 ONIIV3IH T1eX-< 8°'%/ 3
8 L 9 S v £ 3

23



1€0L0-2L XNy xny
T€0L0-CL JAAS 1amod
0€0£0-TL 00TLd+1V3H’ 00TLd pue ¥ss
‘ou ped wauodwo) pie) jonuo) 13d sdnid
272000-2L
-9-INBZT-SN LE) Aeja1 pasy
22000-2L 72000-2L
-9-IN8TZ-SW 1-9-IN8ZZ-SW £ Aejai pasy
wz'z/SL090T | W8'T/SL09Y W 3|qea jeudis
3|geaAjddns sy | ajges Aiddnssy
wz'z wg't EMN 3|qed 13Mod
06T00-¢L 0ST00-2L
VSL DANTE-S'E VSL DANZE-SE £0° €7 4SS yael
0ST00-2L 0ST00-2L
VSL DANTE-S'E VSL JAATE-S'E 0 T7 4SS yael
60080-CL
als [013u0) v pied jonuo)
60080-CL 60080-7L
dl1§ |043u0) d1§ |043u0) v piea jonuo)
- - wauodwo) uonduny

€202-90-90

272000-2L 72000-2L 2z000-¢L ¢e000-2L 22000-2L
¥-9-IN8ZZ-SW  ¥-9-INBTZZ-SIN | ¥-9-INBTZZ-SIN  ¥9-INBTZ-SIN  ¥9-INBTZ-SW €4 Aeja paay
ST9€0-2L ST9€0-¢L
0L0°CTYSEE'SS 0LOTYSEESS 4 1e150 w1y A1ages
ST9€0-CL ST9€0-¢L ST9E0TL ST9E0-CL ST9E0-2L
0/0°CPSEE'SS 0L0°TYSEE'SS | 0L0°THPSEE'SS  0LO'CHSEE'SS  0LO'TYSEE'SS 4 1e1sowsay) Aiages
Z000T-€8 2000T-€8 [4-§ J05U3s 00T.Ld
2000T-€8 Z000T-€8 2000T-€8 Z2000T-€8 2000T-€8 it 105U3S 00TLd
2L000-v8 190008 9S000-¥8
AOOY / ML A0OO¥ / MIIS NOOY / NDIE €3 wawa|a SunesH
2L000-¥8 T19000-v8 2L000-v8 19000-v8 95000-¥8
AOOY /MAL  AOOF/MIAS | AOOT/ ML A0OY / MAS 0OV / NIE 73 wawae SunesH
2L000-¥8 19000-¥8 24000-¥8 T19000-v8 9S000-¥8
AOOY / MAL AOOY / MAS AOOY / ML A0O¥ / NS A0OY / NDIE 13 uawa|a SuneaH
[£5 13- suodwo) uonouny
MAPT MA0T MATZ MIST Mmie
SYSE0-CL vL9€0-TL SYSE0-TL vL9€0-CL ¢L9E0-TL
Ws'e /0798 we'e / §'Zos we'e / 0'vOS we'e / §'Zos we'e / 6198 om 3|qea Ajddng
2i3ads 210ads J1y0ads Jyads Jynads
J13Wwosn) Jawoisn) J3wosn)y 12Wo0sn) 12Wo0Isn) 10X gnid Addns
E€PT00-2L EVT00-CL EYT00-2L E¥YT00-CL E¥T00-2L
S-GT-5Y S-GT-5Y S-G1-54 S-ST-5Y S-ST-5Y L Ajddns jamod
000TY-€8 000TY¥-€8
0€Z-0Z-0vY 0€T-0Z-0vY 0" 101081U02 A13sES
000T¥-€8 000T¥-€8 Y00T1-€8 €00TH-€8 T00T1-€8
0€C-0Z-0vY 0€T-0Z-0vY £dZ€ATN £dSZATN 4460011 £0° J01021U02 A13jeS
€T0TV-€8 €T0Tv-€8 €T0TV-€8 €TO0TV-€8 T10T1-€8
(v05) 4EEN (v0S) 4EEN (v0g) 4EEN (v0S) 4EEN (v0z) HOTW 100" Youms ule N
70 T0- juauodwo) uondung
MAPT MA0T MITT MAST Mmie
~NE N0OY als 1aA14

24



TE0L0-CTL Xnv* xny
TE0LO-CTL JAAG J3M0d
0€0£0-CL 00TLd+1V3H" 00T.1d pue 4ss
‘ou Yed jusuodwo) pie) jonuo) iad sdnid
27000-2L
7-9-N8ZT-SN ) Aeja pasy
¢2000-¢L TT000-2L
7-9-W8ZZ-SW ¥-9-IN8ZZ-SW (£} Aejpi pasy
Wz /SL090T | WET/SL09Y m 3]qea jeusis
3jgea Aiddns sy | 3jges Aiddns sy
wz'z wg'T M 3]qed Jamod
0ST00-C2L 06T00-2L
VSLDAATE-SE VSLDAATE-S'E £€0° €7 4SS yae
0ST00-C2L 0ST00-CL
VSLDANTE-SE VSLDAATE-S'E 10° T7 9SS ydaie
60080-¢L
als jonuo) v’ p4ed josuo)
60080-CL 60080-CL
d1s jouod als joiuod " p4ed jo1u0)
- - jusuodwio) uoiduny

~E€ NOEZ 1S 19A14

¢T000-2L

T2000-2L

2e000-2L

¥-9-W8CZ-SW | #9-W8TCSIN  t-9-INBZZ-SWN €4 Aeja1 paay
ST9€0-CL
0LO'TYSEE'SS £y 1e150WIBY] AYBjes
ST9€0-2L ST9€0-2L ST9€0-2L
0LO0'CPSEE'SS | 0LO°CYSEE'SS  0LOTYGEE'SS ¥ 1ersouwnayy Aages
[T3 105USS 00T.Ld
2000T-€8 T000T-£8 7000T-€8 it 10SUas 00TLd
79000-v8 £S000-18
NOET [ NS NOET [ ME Xy 1uawaa SuneaH
29000-¥8 79000-¥8 £S000-18
NOET [ NYS NOET [ NS AOET [/ NIE (<} juswWwa)a Sunesy
79000-v8 79000-v8 £S000-18
NOET [ NAS NOET [ WIS NOET / MAE 13 uawa)|a Sunesy
3 13 juauodwo) uoppung
0T ST A6
0€S€0-TL 0€se0TL 8CSE0-TL
We'e /0997 Wge/ 099y Wee/STor W 3jged Ajddns
ay1oads Jyads ayads
13Wo01sn) J13wo1sn) Jawosn) TIX 8nid Ajddns
EVT00-CL EVI00-2L EVT00-2L
G-GT-SH G-GT-SY G-GT-SY 5 Ajddng 1amod
000T¥-€8
0£2-0Z-0vY4 0" 1010B1U00 A13)ES
000T¥-€8 v00T1-€8 €00T-€8
0€2-0T-0vd £dTEATI £dSZTAT £0" 1010e1U00 A12jES
€TOTV-€8 ETOTI-€8 ETOTH €8
(v0S) 4€EN (v05) 4EEN (v0s) 4€EN 110" YOUMS Ule N
70- 10- juauodwo) uonpuny
AMOT MAST M6

25



5 Renggring

5.1 Generelt

F@r ibrugtagning af maskinen fgrste gang, aftgrres alle flader der er i kontakt med fgdevarer, med en fugtig
klud. Der ma ikke anvendes renggringsmidler, der indeholder syre.

5.2 Renggring under drift

S¢rg altid for at holde bordplade, front og gvrige overflader rene. De aftgrres med en let fugtig klud.

A % m Husk personligt sikkerhedsudstyr se punkt 2.1

5.3 Daglig renggring

Frituren bgr renggres dagligt.

Sluk frituren med afbryderen og lad den kgle af. Aben af-  Aftapningshane Afbryder
tapningshanen og lad olien Igbe ned i aftapningsspan-
den. Fjern kurve og renggr dem.
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Loft varmesektionen op og vip den bagover Lad varmesektionen haenge pa tappen under
renggring for lettere adgang til renggring af
karret. Tag risten op og renggr den.

Der bgr ikke bruges renggringsmidler pé de flader som er T@r varmesektionen af med en fugtig klud
i kontakt med fgdevarer. Hvis det alligevel er ngdvendigt,
s@rg for skylle grundigt efter med rent vand.
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Veer specielt opmaerksom pa omradet omkring magnet-
kontakten, bade pa varmesektionen og pa bordpladen.
Det er vigtigt at renggre grundigt her.

Ter fronten og displayet forsigtigt af med en
fugtig klud.

Renggr filter og aftapnings-spand

Seet varmesektion og kurve pa plads igen.
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6 Service

Undersgg om det er muligt at rette fejlen ved at fglge anvisningerne i fejlfindingsskemaet. Hvis ikke, kon-
takt forhandleren, eller www.fki.dk for at fa assistance.

Hvis du kontakter service for hjlp, bedes du have dette klar:

e Serielgbenummer som findes bag pd maskinen.
e Type og model findes samme sted.

Maskinskiltet er placeret pa bagsiden af maskinen (se billede).
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c Makinen skal altid vaere slukket og koblet fra strgmkilden fgr opstart af reparation!

For let service af en Fryer STD er de fleste elektriske dele monteret i et lukket system bag ved frontpanelet.
Fronten afmonteres ved de skruer som er synlige nar man abner lagerne (Markeret med rgdt herunder)
Vaer forsigtig, da displays er monteret i fronten, nar skruerne er afmonteret, kan man afleegge fronten med
forsiden ned mod lagernes top (kun modeller med dobbelt kar/2 lager). Herfra kan man fa adgang til alle

styrings komponenter.

Efter endt service pa Fryer STD kontrolleres og fastggres alle ledninger igen, sa de er sikret og ikke kommer
i klemme.
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7 Bortskaffelse

7.1 Emballagen

Emballagen bgr ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

7.2 Maskinen efter ophgrt brug

Fryer STD er maerket med genbrugssymbol efter bekendtggrelse 148 af 8. februar 2018 (Elektronikaffalds-
bekendtggrelsen). WEEE2 direktiv 2012/19/EU

Det betyder, at du skal bortskaffe det efter kommunens bestemmelser, f.eks. i dertil opstillet con- Ef
tainer pa kommunens genbrugsplads, nar produktet er udtjent.
—
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8 EU DECLARATION OF CONFORMITY

= EU DoC 1D: FKI 014
FKI FaSt Fo“d Teknlk als Verninge, 1?c.,august 2022

EU DECLARATION OF CONFORMITY

We FK| Fast Food Teknik a/s declares under our sole responsibility that the product Fryer Standard with

Type Code.:
SDF-22

are in conformity with the following directive(s), standard(s) or other normative document(s), provided
that the products are used in accordance with our instructions,

Directives Standards
EN 12100:2010
Machine Directive 2006/42/EC EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014
EN 60335-2-37:2002
Electromagnetic Compatibility Directive EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
2014/30/EU EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008

WEEE Directive 2012/19/EU
RoHS Directive 2011/65/EU

Regulations Standards
Food Contact Materials 1935/2004 N/A
Good Manufacturing Practice 2023/2006

Date |Issued by _—

- . 7 A
Sgren Poulsen - Managing Director

FKI Fast Food Teknik a/s only vouches for the correctness of the English version of this declaration. In the event of the declaration
being translated into any other language, the translator concerned shall be liable for the correctness of the translation.

Byghajvej 5 - Verninge - DK-5690 Tommerup
Tel. +45 64 75 10 66 - Fax +45 64 75 10 88 - CVR no. 1472 8287 - www.fki.dk
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